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Сорти винограду: 

Corvina 65%, Rondinella 25%, 

Molinara 5%, Rossignola 5% 

 

☑️ Вік лоз  від 15 до 20 років;

☑️ Урожай збирають у середині вересня;

☑️ Дроблення з відділенням гребенів;

☑️ 5 днів попередня мацерація;

☑️ Ферментація при температурі 25-28 °С;

☑️ Яблучно-молочне бродіння та витримка

вина в сталевих резервуарах.

☑️ Колір: гранатово-рубіновий 

☑️ Аромат: гармонійний, щедрий, зітканий з

нот стиглих темних фруктів, мінералів і

спецій

☑️ Смак: округлий, збалансований, з

шовковистою текстурою, фруктово-

пряними відтінками та довгим післясмаком

Температура подачі: 14-16 град С

Ідеально до:  борошняних закусок та

основних страв, таких як печеня, біле м'ясо,

піца

Fabiano 

Червоне, сухе, 14,0%, 0,75 л 

 Іtally, Bardolino Classico DOC

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 
"Il Torcolo"

ВИНО 


